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Duyusal Analizler - Terimler ve Tarifleri

ICS 71.080.60; 64.240 TURK STANDARD] TASARISI tst EN 1SO 5492

1  Kapsam
Bu standard, duyusal analizlerle ilgili terimleri ve bunlarin tariflerini kapsar.

Bu standard, duyu organlar ile degerlendirilmesi gereken uriinlerle ilgili butiin sanayilerde uygulanr.

Bu terimler asagidaki basliklar altinda verilmistir:
a) Genel terimler

b) Duyularla ilgili terimler

c) Duyusal 6zellikler jle ilgili terimler

d) Yontemler ilgili terimier

2 Atif yapilan standard velveya dokiimanlar

Bu standardda, tarih belirtilerek veya belirtiimeksizin diger standard velveya dokimanlara atf yapilmaktadir.
Bu atiflar metin icerisinde uygun yerlerde belirtimis ve asagida liste halinde verilmistir.  Tarih belirtilen
atiflarda daha sonra yapilan tadil veya revizyonlar, atif yapan bu standarda da tadil veya revizyon yapilmas;
garti ile uygulanir. Atif yapilan standard ve/veya dokiimanin tarihinin belirtiimemesi halinde en son baskis
kullanilir.

EN, ISO, IEC _ Adi 1)
ISO 4121 Sensory analysis — Guidelines for TS [SO 4121 | Duyusal analizler - Nicelikli cevap
the use of Quantitative response skalalari kullanim klavuzy
3.1 Duyusal analiz

scales
3 Genel terimler
Uranan duyusal 6zelliklerinin duyu organlari ile Mmuayenesini iceren bilim.

3.2 Duyusal analjz
Duyulanin kullanimi ile ilgili, 6rnegin Kisinin tecriibesi ile.

3.3 Nitelik
Algilanilabilen ayirt edici 6zellik.

3.4 Duyusal

Urtinan niteliklerinin duyular ile hissedilmesiyle ilgili, 6rnegin bir arunan niteligi ile.

3.5 Duyusal degerlendirici
Duyusal deneyde yer alan Kisi.

Not 1 - Tecrubesiz degerlendirici herhangi bir kriteri saglamayan kisidir.

Not 2 - Géreve kabul edilmis degerlendirici duyusal deneylerde daha once yer almis kisidir.

3.6 Secilmis degerlendirici
Duyusal deneyleri yapmak icin yetenegine gore secilen degerlendirici.

sahip kisi.

3.8 Uzman degerlendirici
Degisik arunlerin tekrarlanan duyusal muayenelerinde tutarli karar veren, kanitlanmis duyusal hassasiyeti ve
duyusal muayenede 6nem|; derecede egitim ve tecrubeye sahip sec¢ilmis degerlendirici.
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3.9 Duyusal panel

Duyusal deneye katiimak Gzere secilen degerlendiriciler grubu.

3.10 Panel egitimi

figili arin ozellikler, standard degerlendirme skalasi, degerlendirme teknikieri ve terminolojiyi icerebilen,
degeriendiricilerin belirli aranan/uranlerin duyusal analizi sirasinda gergeklestirecedi gorevieri konusunda
duyusal panel ile egitildigi oturumiar serisi.

3.11 Panel uzlagmasi
Terminoloji ve trunun ézelliklerinin siddeti hususunda degeriendiriciler arasindaki fikir birligi.

3.12 Tiiketici

Urana kullanan kisi.

3.13 Tadimci
Gida oranlerinin, duyusal 6zellikierinin degeriendiriimesini geneliikle tadarak yapan degerlendirici, segilmis
degeriendirici veya uzman.

Not - Cogu zaman "degerlendirici” terimi tercih edilir.

3.14 Tadim

Gida maddesinin tadarak yapilan duyusal muayenesi.

3.15 Uriin

Duyusal analiz yoluyla degerlendirilebilen yenilebilir veya diger tarla madde.

Ornegin; gida uranieri, kozmetik, mensucat

3.16 Numune
Degerlendirme igin sunulan granin numunesi veya temsili miktari.

3.17 Deney numunesi
Deneye tabi tutulan maizeme numunesi.

3.18 Deney parcgasi

Degerlendirici tarafindan dogrudan muayerne edilen deney numunesinin pargasi.

3.19 Referans noktasi

Muayene edilecek ornekier ile karsilastirilacak segilmis (bir veya birkag nitelik veya Grin) deger.

3.20 Sahit numunesi
Degeriendirilecek malzemenin diger tim numuneleri ile karsilagtirmak igin referans olarak segilen numunesi.

Not - Numune sahit numunesi veya kor sahit olarak tanimlanabilir.

3.21 Referans numune
Bir niteligi tanimlayan veya aciklayan veya verilen niteligin bir seviyesini belirieyen, diger tum numuneler ile
karsilagtirilacak dikkatle segilmis uyar//madde.

3.22 Begeni

Begenme veya begenmeme durumu.

3.23 Kabul edilebilirlik

Uyarinin, genel veya belirli duyusal 6zelliklerinin, begenilme ve bedeniimeme derecesi.

3.24 Tercih
Verilen bir grup begeni kriteri dogrultusunda, degerlendirici tarafindan digerlerinin iginden segilen bir uyari
veya urun.
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3.25 Tiksinme
Bir uyari ile harekete gegen igrenme duyusu.

3.26 Ayrim

[ki veya daha fazla uyarici arasinda nitelik ve/veya nicelik farkithg.

3.27 Ayrim yetenegi ;
Nitelik ve/veya nicelik farkiihgini algilayabilme hassasligi, duyariiligs, yetenegi.

3.28 istah

Yeme ve/veya icme arzusu ile ifade edilen fizyolojik ve psikolojik durum.

3.29 istah agici
Kiginin istahini acabilen bir wran.

3.30 Lezzetlilik

Urtiniin yeme ve icmesini zevkli hale getiren nitelik.

3.31 Psikofizik
Olgiilebilen uyan ve ilgili duyusal tepkiler arasindaki iligkinin ¢alisiimasi.

3.32 Kokusal tepki
Koku uyarilarina karsi degerlendiricinin tepkisinin &igtimesi.

Not - Degerlendirici ile ilgili

3.33 Kokuverir
Degerlendiricilere yeniden tekrarianabilir sekilde koku veren cihaz.

3.34 Koku dlgme

Maddelerin koku ézelliklerinin diglimesi.
Not - Uriinler ile ilgili

3.35 Kokulu madde
Koku alma organiaryla (sinirler dahil) algrlanabilen maddeye ait ugucular.

3.36 Kalite
Uriindin, islemin veya hizmetin belirli 6zelliklerinin bir araya gelerek direk veya dolayli olarak ihtiyaca yeterli
durumda olmasi.

3.37 Kalite faktorii

Urtinan kalitesini meydana getiren belirli 6zellik ve nitelikler arasindan segilen bir ézellik veya bir nitelik.

3.38 Tutum
Bir sinif nesne veya fikre kars! belirtilen bir yonteme gbre cevap verme durumu.

3.39 Cigneme

Dis ile ¢cigneme, ezme ve 6gutme eylemi.
4  Duyulara ait terimler

4.1 Algilayici sinir

Belirli uyarilara tepki veren duyu organinin 6zel bir kismi.

4.2 Uyaran

Algilayici sinirleri uyaran unsur.
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4.3 Algilama

Bir veya bir gok duyusal uyarinin etkisinin farkinda olma.

4.4 His

Duyusal bir uyari sonucunda olugan psikofizyolojik reaksiyon.

4.5 Hassasiyet
Duyu organlari araciligiyla bir veya daha cok uyariyi nitelik ve/veya nicelik yéniinden algilama, tanimiama
vel/veya ayirma yetenegi.

4.6 Duyusal adaptasyon

Devamli ve/veya tekrarli uyari nedeniyle duyu organinin hassasiyetinin gegici olarak degistiriimesi.

4.7 Duyusal yorgunluk
Hassasiyet azalmasi seklinde olan duyusal adaptasyon durumu.

4.8 Duyu siddeti

Algilanan duyunun buyuklagi.

4.9 Uyan siddeti

Algilanan duyuya neden olan uyarinin blyuklugu.

4.10 Duyarhlik
Uyarilar arasindaki kiiguk farkliliklari ayirt edebilme yetenegi.

4.11 Duyusal uygulama
Her tir duyusal sistem tarafindan olugturulan hisler, 6rnegin duyumsal, tatsal, kokusal, dokunsal, tensel veya
gorsel uygulamalar.

412 Tat

Belirli ¢ézinen maddelerie uyarildiginda, tat aima organi ile algilanan hisler.

Not - "Tat" terimi "Lezzet" (Madde 5.20) terimi ile agiklanan tatsal, kokusal ve ticl sinirsel duyularin yerine
kullaniimamalidir.

Eger, gunlik dille, terim bu sekilde kullanilacaksa, "kufld tat", "ahududulu tat”, "mantarimsi tat” gibi tad
niteleyen terimie iliskilendiriimelidir.

4.13 Tatma duyusu

Tad alma duyusuna ait olma.

4.14 Koklama duyusu
Koku alma duyusuna ait olma.

4.15 Koklamak
Koku alma veya koku almaya tesebbus etme.

4.16 Dokunma
Temassal his.

417 Goriis
Gorme hissi.

4.18 isitme

Duyma hissine ait olma.

4.19 Geniz tahrigi

Kimyasal uyari sonucu agiz, burun ve bodazda olusan tahrig hissi.
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Ornegin; bayir turpu acihg
4.20 Dokunsal his

Reseptorleri deride veya derinin hemen altinda bulunan (veya mukoza zarlarinda) temas sonucunda basing
sicaklik, sogukluk ve agri algrlanmasina neden olan tum duyular.

4.21 Kemotermal his
Belirli maddeler tarafindan olusan, maddenin 1sis! jle alakasiz, sicaklik veya sogukluk hiss;j,

Ornegin; Kapsaisin (sicak) ve mentol (soguk) ile olusan duyular.

4.22 Tensel his

Adiz mukozast, dil ve dis eti zar dahil, deri ve dildeki reseptor ile algilanan basing (dokunma), 1s1 ve agri
hissi.

Not: Sinirsel duyu (Madde 4.24) ile kanstirmayiniz.

4.23 Tensel dokunsal reseptorii
Dilin, agzin ve bogazin derisinde bulunan gida mamuliinin gorinustnd yansitan geometrik Ozelligini
algilayan reseptér.

4.24 Sinirsel duyu
Vicudumuzun kas, tendon ve eklem kisimlarindaki organ ve sinirler aracihigyla algladigimiz pozisyon,
hareket ve gerilim duyusu .

Not - Tensel temas ile karistirmayniz.

4.25 Uyarma esigi (Tespit esigi)
Bir his olusturmak icin gereken en dustk duyusal uyari degeri.

Not 1 - Bu terim daima nitelik belirten bir terimle birlikte kullantlrr,

Not 2 - Hissin tanimlanmasina gerek yoktur.

4.26 Tanima esigi
Degerlendiricinin her seferinde ayni tanimlamay! segecegi bir uyariya ait en az fiziksel siddet.

Not : Bu terim daima nitelik belirten bir terimle birlikte kullanir,

4.27 Fark esigi
Bir uyaricinin fiziksel siddetindeki en dustk algtlanabilir farkin degeri.

Not 1 - Bu terim daima nitelik belirten bir terimle birlikte kullanilir.

Not 2 - Ingilizcede "difference threshold” terimi bazen "DL" harfleri (difference limen) ile veya "JND" harfleri
"Just noticeable difference” jle gosterilir.

4.28 Ug esik

Ustiindeki siddet farkhhiklarinin algtlanamayacag bir duyusal uyaricinin en dusuk degeri.

Not - Bu terim daima nitelik belirten bir terimie birlikte kullan)iir.

4.29 Esik alti
Tetkik edilmekte olan esik tipinin altindaki bir uyar siddetine aittir.

4.30 Esik stii
Tetkik edilmekte olan esik tipinin astindeki bir uyar siddetine aittir.
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4.31 Tatsizhk duyusu

Tat aima duyusundaki hassasiyet eksikiigi.

Not - Bu durum, tam veya kismi ve kalici veya gegici olabilir.

4.32 Kokusuzluk duyusu

Koku alma duyusundaki hassasiyet eksikligi.

Not - Bu durum, tam veya kismi ve kalici veya gegici olabilir.

4.33 Renk duyarsizhgi

Normal gézlemcilerden belirgin sekilde farkli bir algilamakia tanimlanan renk gorme kusuru.

4.34 Renk kérliigii

Kalici ve kismen belirli renkleri ayirt edememe yetersizligi.

4.35 Olumsuz etkilesim

iki veya daha fazla uyaricinin, ayri ayr alindiklarinda her biri daha etkili olabilecegi halde beraberce
alindiklarinda, karsilikii olumsuz etkileri sebebiyle, bekienilenden daha disiik seviyede birlesik bir duyu
meydana getirmeleri hali.

Not - Ayrica bakiniz "olumiu etkilesim” (Madde 4.36)

4.36 Olumliu etkilegim
Iki veya daha gok uyaricinin birlikte, ayri ayri alinmalari etkilerinin basit bir eklenmesinden daha yiksek
seviyede birlesik bir duyu meydana getirmeleri hali.

Not - Ayrica bakiniz "olumsuz etkilesim” (Madde 4.35)

4.37 Maskeleme

Bir karisimda bulunan bir niteligin, bulunan diger nitelik veya nitelikleri engellemesi durumu.

4.38 Karsit etki

Ayni anda veya birbirini takip eden uyaricilar arasindaki farkliliga verilen tepkideki artis.

4.39 Yakinsayan etki
Ayni anda veya birbirini takip eden uyariciiar arasindaki farkliiga verilen tepkideki azalis.

5 Duyusal ozellikler ile ilgili terimler

5.1 Goriinlus
Bir madde veya nesnenin tiim gorilebilir ozellikleri.

5.2 Temel tat

Ayirt edici tatlardan herhangi biri asidik/eksi, aci, tuzlu, tatli, umami.

Not - Alkalin(bazik) ve metalik temel tat olarak siniflandirabilecek diger tatiardir.

5.3 Asitlik (Asidik tat)

Cogu asidik maddenin seyreltik sulu ¢ozeltilerinin olusturdugu temel tat. (Ornegin: sitrik asit ve tartarik asit).

5.4 Eksilik (Eksi tat)

Geneliikle organik asit bulunmasindan kaynaklanan karigik tat duyusu.
Not 1 - Bazi dillerde "eksi" ile "asidik” esaniamii degildir.
Not 2 - Bazen bu terim olumsuz bir begenme duyusuna sahiptir.
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5.5 Acilik (Aci tat)
Kinin ve kafein gibi gesitli maddelerin seyreltik sulu ¢ézeltilerinin olusturdugu temel tat.

5.6 Tuzluluk (Tuzlu tat)
Sodyum kloriir gibi bazt maddelerin seyreltik sulu ¢ézeltilerinin olusturdugu temel tat.

5.7 Tathhk (Tath tat)

Sukroz ve aspartam gibi dogal veya yapay maddelerin seyreltik sulu ¢ézeltilerinin olusturdugu temel tat.

5.8 Alkalilik (Alkali tat)
Sodyum hidroksit gibi, pH's! 7,0'dan buyiik, maddelerin seyreltik sulu ¢gézeltilerinin olusturdugu temel tat.

5.9 Umami
Belirli turde amino asit veya mono sodyum gulutamat veya disodyum inosinat nukleotidleri gibi maddelerin
seyreltik sulu gézeltilerinin olusturdugu temel tat..

5.10 Burukluk (Buruk)
Kaki tanninleri veya yaban erigi taninleri gibi agzin derisinde veya mukozal yuzeyinde kansik hisle beraber
daralma, gekme ve burugmaya yol acan maddeler.

5.11 Kimyasal etki
Karbonatl su gibi bazi maddelere maruz kalma sonucunda dilde hissedilen fiziksel, kimyasal batic his.

Not 1 - His kolayca gegmeyebilir ve sicaklik, tat ve kokudan bagimsizdir.

Not 2 - Yaygtn terimler: "buruk” (demli ¢cay), "yakic1” (viski), keskin (erik suyu), keskin (bayirturpu).

5.12 Yakici (Isitici)

Agizdaki sicaklik hissini tanimlar, ornegin alkol (1sitict) veya ac biber (yakic) tarafindan kaynaklanan.

5.13 Keskinlik (Keskin)

Yanak ve geniz mukoza zarinda olusan keskin his, ornegin sirke, hardal, bayir turpu tarafindan kaynaklanan.

5.14 Kimyasal soguma
Mentol, nane veya anason gibi maddelere maruz kalma sonucunda agdizda olusan disiik sicaklik hissi.

Not - His genellikle uyarinin uzaklasmas! sonrasinda devam eder.

5.15 Fiziksel soguma
Termal olarak soguk maddelere, 6rnegin; kristalin sorbitol gibi eksi ¢c6zim 1sisina sahip maddelere, veya
aseton veya alkol gibi hizia buharlagan maddelere, maruz kalma sonucunda olusan dusiik sicaklik hissi.

Not - Hissin stresi genellikle uyarinin dogrudan temas zamantyla stinirhdr.

5.16 Kimyasal isi
Kapsaisin veya aci biber gibi maddelere maruz kalma sonucunda olusan sicaklik artig! hissi.

Not - His uyarinin uzaklasmasi sonrasinda da devam etmeye meyillidir.

5.17 Fiziksel 1si
48 °C'nin tzerindeki su gibi sicak maddelere maruz kalinmas sonucunda olusan his.

Not - Hissin suresi genellikle uyarinin dodrudan temas zamaniyla sinirhidir.

5.18 Koku
Belirli ugucu maddelerin koku alma organlar! ile koklanmas! yoluyla algilanan his.

5.19 istenmeyen koku
Istenmeyen koku genellikle Griiniin bozulmas veya degisiklige ugramast ile meydana gelen tipik koku.
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5.20 Lezzet

Koku alma, tat alma ve trigeminal duyularin tatma esnasinda algilanan karisik bilesimi.

Not - Lezzet, dokunma, sicaklik, agri veren ve/veya kinestezik etkilerden etkilenebilir.

5.21 istenmeyen lezzet
Uranun degisiklige ugramasi veya bozulmasi ile meydana gelen degisik lezzet.

5.22 Lezzet artincilar
Bir triniin kendi lezzetine sahip olmaksizin, trinan lezzetini artiran madde.

5.23 Bozulma
Harici bulasmadan kaynaklanan urine yabanci tat veya koku.

5.24 Aroma (ingilizce ve Fransizca)
Hosnutluk veya hosnutsuzluk ¢agristiran koku .

5.25 Aroma (Fransizca)
Tadildig zaman, genizden koku alma organlari ile algilanan duyusal ozellik.

5.26 Biike

Bir Griini nitelendiren belirli koku grubu (Sarap, alkolll igkiler ve benzerleri).

5.27 Govde

Bir arunin dokusunun, dolulugunun, zenginiiginin, lezzetinin veya maddesinin kivami, sikhgi.

5.28 Not

Bir koku veya aromanin belirleyici veya ayirt edici ozelligi.

5.29 Degisik belirti

Geneliikle drinin bozulmasi veya degismesiyle iligkili alisiimamisg belirti, not.

5.30 Tipik not
Bir gida uranindeki algilanabilen duyusal szellik, lezzet ve doku (mekanik, geometrik, ve yag ve nem
niteligi).

5.31 Renk Algisi

Degisik dalga boylarindaki igik iginlarinin retinada uyardid renk tonu, doyguniuk ve caniilik hissi.

5.32 Renk

Renk hissi yaratan arunlerin 6zeliigi.

5.33 Renk tonu

Dalga boyundaki degisimlere tekabl eden renk 6zelligi.

Not - Munsell sisteminde esdegeri "hue"dir.

5.34 Renk doygunlugu

Rengin safiik derecesinin Sigusu.

Not 1 - Eger yiksek doygunlukta ise, renk saf ton (griden ari) olarak gérunmekte, eger dustk doyguniukta
ise renk yuksek miktarda gri icermektedir.

Not 2 - Munsell sisteminde egdegeri " chroma "dir.

5.35 Canhihik
Mutiak siyahtan mutiak beyaza kadar degisen skala Gzerinde, notr gri ile karsilastiriian goérsel parlaklik
derecesi.
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Not - Munsell sisteminde esdegeri " Value'dir.

5.36 Parlaklik karsithg:

Bir nesne veya rengin gorunen parlakhginin, etrafindakj nesne veya renklerin parlakiigina etkisi.

5.37 Saydam

Is13in gegmesine izin veren ve belirgin sekillerin gérunmesini saglayan.

5.38 Yari saydam

I$13in gegmesine izin veren ancak sekillerin fark ediimesine izin vermeyen.

5.39 Opak

Is1§in gegmesine izin vermeyen.

5.40 Parlamak (Parlak, Isildayan)
Ylzeyin bir agidan digerlerine gore daha fazla 1sik enerjisini yansitma yatkiniigindan dolay olusan parlak
veya cilall gérunus.

5.41 Doku

Bir Grtinin, mekanik, geometrik olarak, yiizey ve govde Ozelliklerini, kinestetik ve tensel alicilaria ve (uygun
oldugu hallerde) gorme ve isitme organlarn ile ilk Isinstan son yutmaya kadar algilanan sekil ve ylzey
durumuna iligkin butiin dzellikler.

Not 1 - Algl, cigneme islemi suresince, dis ve damak ve tukiirik kanigimi ile temas sonucunda olusan fiziksel
doénusimden etkilenmektedir.

Isitsel bilgi doku degerlendirmesine katk) saglayabilir, ve kuru ariinlerde baskin olabilir.

Not 2 - "Mekanik 6zellikler” arantn gerilime verdigi tepki ile ilgilidir. Bunlar: sertlik (hardness), yapisikiilik
(cohesiveness), viskozite (viscosity), esneklik (elasticity) ve yapiskanliktir (adhesivenes ).

"Geometrik ézellikler” trunan icindeki parcacikiarin, bayukluk, sekli ve dizilisi ile ilgilidir. Bunlar: yoguniuk,
taneciklilik ve sekil uyumudur.

"Yuzey ozellikler" urtnun icinde ve ylzey kiyisindaki rutubet velveya yad muhtevasinin agizda yarattig
hisler ile ilgilidir.

"Govde ozellikleri” triiniin maddesinin igindeki rutubet velveya yad muhtevasinin ve bu bilesenlerin aciga
¢lkma tarzinin agizda yarattigi hisle ilgilidir.

5.42 Sertlik

Ortna kirmak, delmek veya seklini belli bir seviyede bozmak igin gerekli kuvvetle ilgili mekanik doku ozelligi.

Not 1 - Sertlik agizda, disler arasinda sikistinlarak (katilar) veya dil ve damak arasinda sikistirlarak (yari-
katilar) algilanr.

Not 2 - Sertligin farkii derecelerini belirten basglica sifatiar;

- Yumusak (soft) : Dusitk derece, érnegin krem peynir;
- Siki (firm) : Orta derece, ornegin zeytin;
- Sert (hard) : Yuksek derece, 6rnegin sert sekerleme.

5.43 Yapisiklilik

Uriiniin kinimadan sekil degistirebilmesi ile ilgili olarak, k|r|IabiIirIik(fracturabiIity) (Madde 5.44), cignenebiliriik
(chewiness) (Madde 5.45) ve sakizimsilik (gumminess) (Madde 5.47) ozelliklerini igeren, mekanik doku
6zelliginin derecesi ile ilgilidir.

5.44 Kirilabilirlik
Urtnan parcalara veya kinntilara ayriimas igin gerekli dayanikhiik ve yapiskanhgiyla ilgili mekanik yapl
ozelligi ile ilgilidir.
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Not 1 - Kirilabilirlik bir ariintin kesici digler veya parmaklar arasinda aniden sikistinlarak degerlendirilir.
Not 2 - Kirilabilirligin farkli derecelerini belirten baslica sifatlar:

- "yapisik” (cohesive) : gok duslk seviye, drnegin sakiz, karamel;

- ufalanan” (crumbly) : dusiik seviye, érnegin misir ekmedi, kek;

- "catirti ile ezilen” (crunchy): Orta seviye, 6rnedin elma, ¢ig havug;

- “kirilgan” (brittle): Yuksek seviye, 6rnegin gevrek yer fistigi, brendi snaps,

- "gevrek” (crispy) : Yuksek seviye, drnegin patates cipsi, misir gevregi,

- "kabuklu" (crusty): Yiksek seviye, 6rnegin taze Fransiz ekmeginin kabugu;

- "toz haline gelmis” (pulverulent) : Cok yuksek seviye, Isirmayla beraber aninda toz haline gelen, ornegin
fazla pismis yumurta sarisi.

5.45 Cignenebilirlik
Kati bir aruna yutmaya hazir hale getirinceye kadar yapmak icin gerekli olan is miktari ile ilgili mekanik doku
6zelligi.

Not 1 - Cignenebilirligin farkh derecelerini belirten baslica sifatlar:

- "eriyen” (melting) : Gok disuk seviye, ornegin dondurma;

- "yumusak” (tender): Disuk seviye, ornegin korpe bezelye;

- "cignenebilir’ (chewy) : Orta seviye, ornedin meyve sekeri,

- "kart” (tough) : Yiksek seviye, 6rnegin eski sigir eti, domuz derisi.

5.46 Cigneme sayisl

Urani cigneyerek yutmaya daha uygun bir kivama getirmek icin gerekli cigneme sayisi.

5.47 Sakizimsilik

Hassas urunlerin yapisikhligi ile ilgili mekanik doku ozelligi.
Not 1 - Agizda, triinii pargalayarak yutmaya hazir hale getirinceye kadar gosterilen cabayla ilgilidir.
Not 2 - Sakizimsiligin farkh derecelerini belirten baglica sifatlar:

- Cabuk kinlan (short) : Dustk seviye, ornegdin sekerli galeta,

- Unsu (mealy) : Orta seviye, érnegin bazi patates cinsleri, pigmis kuru fasulye;

- Macunsu (pasty) : Orta seviye, 6rnegin kestane puresi;

- Sakizimsi (Qummy) : Yiksek seviye, ornegin cok pismis yulaf ezmesi, yenilebilir jelatin.

5.48 Viskozite
Akisa kars direng ile ilgili mekanik doku ozelligi.

Not 1 - Kasiktaki sivinin dil Uzerine gekilmesi icin gereken veya alt madde uzerindeki yayiimasi icin gerekli
kuvvete karsilik gelir.

Not 2 - Viskozitenin farkli derecelerini belirten baslica sifatlar:

- "akici” (fluid) : Dusk seviye, 6rnegin su

- "ince” (thin) : Orta seviye, 6rnegin zeytin yag

- "kaygan’ (unctuous) ve "kremsi” (creamy) : Orta seviye, érnegin cift krema, koyu krema

- "kalin” (thick) veya "viskoz" (viscous) : Yuksek seviye, ornegin koyulastinimis sekerli st, bal.

5.49 Kivam

Dokunma veya goérsel alicilar tarafindan algilanan mekanik 6zellik.

5.50 Elastiklik, yaylanma, esneklik -

Bir bicim degistiren kuvvetin sonrasinda geri normal haline dénme hizi, ve bicim degistiren kuvvetin
kaldinlmasi sonrasinda sekli degisen malzemenin normal haline dénme derecisini ifade eden mekanik
dokusal 6zellik ile ilgilidir.
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Not - Esnekligin farkli derecelerini belirten baslica sifatlar:

- "Plastik” (platic) : Esnekligi yok, érnegdin margarin;

- "$ekil verilebilen” (malleable) : Orta seviye, 6rnegin kopuk sekerleme:;

- "Elastik" (elastic), "esnek” (springy), "lastiksi" (rubbery) : Yiiksek seviye, érnegin kalamar, istiridye,
sakizlar.

doku 6zelligi.
Not 1 - Yapiskanhgmn farkh derecelerini belirten baslica sifatlar:

- "az yapigkan” (tacky) : Dusuk seviye, 6rnegin lokum;

- orta yapiskan” (clinging) : Orta seviye, drnegin fistik ezmesi;

- "yapigkan", (gooey), (gluey) : Yiiksek seviye, érnegin karamelli tatll, cok pismis piring;
- "cok yapiskan” (sticky), (adhesive): Cok yuksek seviye, O6megin karamel.

Not 2 - Uriinuin yapiskanhg: cesitli yollarla tecruibe edilebilir, Omegin:

- Damakla - Numuneyi dil ve damak arasinda tam olarak bastirdiktan sonra, wrung damaktan, dili
kullanarak, tamamen ¢ikarmak icin gereken glic;

- Dudakla - Uringn dudaa yapisma derecesiyle - Yapiskanhgini degerlendirmek icin  numunenin
dudaklarin arasina koyulup bir kere hafifce bastirlip ve birakilarak:

- Disle - Urun cignendikten sonra disin Uzerinde/icine yapisan miktarla:

- Kendisiyle - Numune agza koyuldugunda tekil parcalarin dil ile birbirinden aynilmasit icin gereken guc;

- Elle - Bir digerine yapisik tekil parcalarin kasigin arkasini kullanarak birbirinden ayriimas icin gereken

gue.
5.52 Agirlik (Agir)

Mesrubatlarin viskozitesi veya katilarin yogunlugu ilgili 6zellik.

Not - Capraz-kesiti siki olan katy gidalan veya biraz zorlukla akan mesrubatlan tanimlar.

5.53 Yogunluk
Urtin bitin boyunca isiriimas: sonrasinda, capraz-kesit stkilginin algtlanmastyla ilgili geometrik doku
ozelligi.

Not - Yogunlugun farkl derecelerini belirten baslica sifatlar:
- "hafif’ (light) : Dusik, ornegin kremsanti;
- "agir (heavy), "yogun" (dense) : Yiksek, 6rnegin kestane kremasi, geleneksel ingiliz tarz) yeniyll pudingi.

5.54 Taneciklilik
UOriintin taneciklerinin buyaklugu, sekli ve miktarinin algilanmasi jle ilgili geometrik doku ozelligi.

Not - Tanecikliligin farkl derecelerini belirten baslica sifatlar asagidaki gibidir:

- "diz" (smooth), "toz halde” (powdery) : Yok, ornegin pudra sekeri, kuru misir unu;

- "kumlu taneli" (gritty) : dusuk seviye, 6rnedin baz armutlar;

- ‘“tanel” (grainy) : orta seviye, érnegin irmik:

- "boncukiu " (beady) : kiiguk, kiresel parcaciklara sahip, érnegin tapyoka pudingi;

- "taneciki" (granular) : késeli, sert parcaciklara sahip, ornegin esmer seker:

- iritaneli " (coarse) : yuksek seviye, ornegin pismis yulaf ezmesi;

- "topaki” (lumpy) : genis ve dizensiz parcacikli ylksek seviye, ornegin ¢ékelek peyniri:

5.55 Sekil uyumu

Urundeki taneciklerin sekil ve diziliminin algilanmast ile iIgili geometrik doku ozelligi.

Not - Sekil uyumunun farkl derecelerinij belirten baslica sifatlar asagidaki gibidir:
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*hicresel” (cellular) : sivi veya gazi cevreleyen ince duvarlan olan kiresel veya oval pargacikl, érnegin:
portakal

- “kristal" (crystalline) : Koseli, benzer buyuklikte, simetrik ¢ boyutlu pargaciklar, érnegin kristal seker;

- "lifii" (fibrous) : Ayni yonde dizgin kumeli veya uzun pargaciklar, ornegin kereviz sapi;

- "katmerli" (flaky) : kolayca aynlabilen gevsek katmanlar, ornegin pigmis ton baligl, kruvasan, katmerli
pasta,

- "kabank" (puffy) : sert veya siki dis kabuga sahip igi genis, genellikle esit olmayan, hava ceplerine sahip,
omegin kremall pasta, piring patlag!.

5.56 Islaklik
Bir gidanin rutubet muhtevasinin agizdaki dokunsal reseptérler ile algilanmasl, ayrica granan yaglayici
ozelligiyle de ilgilidir.

Not - Sadece rutubet miktanini degil, cesit, oran, ve agiga gikma veya emme tarzini da yansitir.

5.57 Rutubet
Urunden kaynaklanan veya emdigi sudan ileri gelen yazey doku ézelligidir.

Not - Rutubetliligin farkh derecelerini beliten baslica sifatlar asagidaki gibidir:

Yiizey 6zellikleri:
"Kuru" (dry) : Rutubesiz, 6rnegin kraker;
"Rutubetli" (moist) : Orta seviye, ornegin soyulmus elma;
"lslak” (wet) : Yuksek seviye, ornegin su kestanesi, istiridye,

Govde dzellikleri:

- "Kuru" (dry) : Rutubesiz, 6rnegin kraker,

- "Rutubetli" (moist) : Orta seviye, érnegin elma;

- "Bol sulu” (juicy) : Yuksek seviye, ornegin portakal;

- "Sulu" (succulent) : Yiksek seviye, érnegin et;

- "Cok sulu” (watery) : Su gibi algilanan, érnegin karpuz.

5.58 Kuruluk (kuru)

Uranan emdigi rutubetin algilanmasini tanimlayan dokusal 6zellik (drnegin kraker).

Not - Igeceklerde dilde ve bogazin iginde kuruluk hissi veren bir sivi, érnegin yaban mersini suyu.

5.59 Yaghhk

Uranan yag kalitesi ve miktanyla ilgili olarak algilanabilen ylzey doku &zelligidir.
Not - Yaglilik algisinin farkli derecelerini belirten baslica sifatlar asagidaki gibidir:

"yagh" (oily) : Bunyesindeki yagin veya sizan yagin algilanmasi, érnegin soslu salata.

"Yaglanmig" (greasy) : Algilanabilir sizan yag, ornegdin domuz pastirmasl, cips, patates kizartmasi

"Cok yagh" (fatty) : Sizinti olmaksizin, urinin algilanabilen yliksek yag oran, yaglanmis, yagh, érnegin
domuz yag, don yag.

5.60 Havalandinlmig (Hava katiimig)
icleri gaz (genellikle karbondioksit veya hava) doldurulmus kguk, esit hucreler igeren ve genellikle hafif bir
hucre duvanyla gevrili bir kati veya yar katiyl tanimlar.

Not 1 - Ayrica Képurme'ye (Madde 3.61) bakiniz.
Not 2 - Uriin "képlikcikle kaph” veya "kopikla" (sivi hicre duvariari, érnegin milkshake) veya "gozenekli"

(kati huicre duvarlan), omegin kopuk sekerleme, kremall pasta, ¢ikolatall mus, sifon pastasi dolgusu,
sandvig ekmegi seklinde tanimlanabilir.

5.61 Kopiirme (Kopiiren)
Bir sivi ariinde bir kimyasal reaksiyon sonucunda cikan gaz sirasinda veya basincin agiga ¢ikmasiyla gaz
baloncuklarinin olugsmasl.

12




v

ICS 71.080.60; 64.240 » TURK STANDARDI TASARIS| tst EN ISO 5492

Not 1 - Ayrica Havalandinimis 'a (Madde 3.60) bakiniz,

Not 2 - Baloncuklar veya onlarin bicimi genel olarak dokusal ézellik olarak algllanir, ancak yuksek seviyeleri
gorme ve duyma ile de algilanabilir.

Képurme dereceleri su sekilde tamimlanabilir-

- "Durgun” (still) : Yok, 6megi musluk suyu;

- "S6nuk” (flat) : Beklenenden daha az seviyede olan, érnegin uzun suredir ack siselenmis bira;
- "Batan” (tingly) : Genel olarak agizda dokusal ézellik olarak algllanabilen;

- "Kabarcikll” (bubbly) : Gérilebilen yukselen baloncuklar olan;

- "Gazl” (fizzy) : Hizla patlayan baloncuklarn yaptigr duyulabilen tislamalar olan.

5.62 Agiz hissi

Bir uyarinin adizdakij fiziksel ve kimyasal 6zellikleri ile ilgili hissi ile olusan karigik alg.

Not - Degerlendiriciler fiziksel hisleri (6rnegin yogunluk, viskozite, parcacikh) dokusal 6zellik ve kimyasal
hisleri (6rnegin keskin, serinleten) lezzet dzellikleri olarak ayinrlar.

5.63 Temizlik hissi (Temiz)
Yuttuktan sonra agizda gitmeyen kahnti his birakmama 6zelligi (Bakiniz Madde 3.51 Yapigkanlik), megin
su.

5.64 Damak temizieyici (Arindirma)
Agizda kalan tum kalintilan temizleyen trun, érnegin su, kraker.

5.65 A@izda kalan tat (Kalint tat)
Uranin agizdaki halinin verdigi histen farkl, trunin uzaklagmasi ile geride kalan koklama ve/veya tatma
hissi.

5.66 Kalan his

Dokusal bir uyannin kaldirnimasinin devamindaki tecriibe; ilk verdigi his devam edebilir veya yutma, tukuriik,
seyreltme ve diger etkenlerin, uyarici maddeyi veya his bélgesini etkilemesiyle, farklh 6zelliklerde devam
edebilir.

5.67 Kalicihik
Olgtlebilen bir zaman suresince bir uyanya verilen tepkiyle ilgili.

5.68 Lezzetsiz
Beklenilenden ¢ok daha az seviyede lezzeti olan bir arant tanimlar.

5.69 Tatsiz
Az seviyede lezzeti olan ve niteliksiz bir urini tanimlar.

5.70 Notr
Kendine has belli bir niteligi olmayan bir trona tanimlar.

5.71 Yavan
Beklenilen duyusal seviyesinin altinda algilanan bir trant tanimlar.

6  Yontemler ile ilgili terimler

6.1 Objektif yéntem
Sahsi fikirlerin etkilerinin en aza indirildigi herhangi bir yontem.

6.2 Siibjektif ydntem
Sahsi fikirlere dayal) herhangi bir yéntem.
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6.3 Tasnif etme
Urainlerin varsayilan kalitsal kalite slgedine gore kalite gruplarina aynimasi icin kullanilan yontem.

Ornegin; Siralama (Madde 6.4), Siniflandirma (Madde 6.5), Derecelendirme (Madde 6.6) ve Puanlama
(Madde 6.7) -

6.4 Siralama
lki veya daha fazla bir seri numunenin ayni zamanda sunulmasiyla baz belirli niteliklerinin siddeti veya
derecelerine gére siralandiriimasi yéntemi.

6.5 Siniflandirma
Kategorilere ayirma yontemi.

6.6 Derecelendirme
Her bir alg! siddetinin olasi bir kategori numarasi ile gosterildigi, sira gésteren bir skala ile yapilan élgim
yoéntemi.

6.7 Puanlama
Aralarinda matematiksel bir iliski olan triine veya niteligine puanlar vererek, bir rinun (veya bir drandn
niteliginin) degerlendiriimesi.

6.8 Tarama
On segme iglemi.

6.9 Eslestirme
Genellikle bilinmeyen numune ile kontrol numunesi veya iki bilinmeyen numune arasinda benzerligin
derecesini tayin igin, uyarlann esitleme veya ilgilendirme deneysel islemi.

6.10 Biiyiikliik tahmini
Verilen numaralar arasindaki oran ile, bunlarla bagdlantili algi siddetleri arasindaki oranin ayni oldugu sekilde,
bir nitelik siddetine deder verme iglemi.

6.11 Bagimsiz degerlendirme
Bir veya daha ¢ok uyarinin dogrudan kargilagtirmadan degerlendirilmesi.

6.12 Kesin yargi

Bir uyarinin dogrudan dogruya karsilagtirmadan degerlendirimesi (6rnegin tekil sunum).

6.13 Karsilagstirmali degerlendirme
Ayni anda sunulan uyarilann karsilastirimast.

6.14 Seyreltme yontemi

Numunelerin azalan derisimlerde hazirlanmasi ve seriler halinde muayene edilmesi teknigi.

6.15 Psikofiziksel yontem
Olcilebilen fiziksel uyarilar ile duyusal tepkiler arasindaki iligkilerin kurulmasi yontemi.

6.16 Ayrim deneyi

Karsilastirlacak numuneler arasindaki farklarin belirlenebilir olup olmadigiyla ilgili herhangi bir ydntem.

Ornegin; iggen deneyi (Madde 6.18), Ikili-igli deneyi (Madde 6.19), veya esli kargilastirma (Madde 6.17)

6.17 Esli kargilastirma deneyi

Uyarilarin esler halinde belirli kriterlere gore karsilagtinimasini igeren bir yontem.

6.18 Ucgen deneyi
Ayni zamanda deneye sunulan ve ikisi ayni olan tig numuneyi kapsayan ve deg@erlendiriciden, farkli algilanan
numunenin ayrilmasi istenen bir ayinm deneyi yéntemi.
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6.19 ikili-Uglii deney
Her bir degerlendiriciden, her biri referans olarak etiketlenen t¢ numune aldigi ve hangisinin referansla ayni
veya farkl oldugunun soruldugu ayrnm deneyi.

6.20 "Bes lizerinden iki" deneyi
Ikisi bir, gt diger bir tipe ait olan isaretlenmis bes numuneyi kapsayan ve degerlendiriciden, iki ve g grup
benzer algilara sahip ikili ve t¢ld numunenin ayrilmasi istenen bir farklilik deneyi yontemi.

6.21 "A" veya "A degil" deneyi
Degerlendiriciye “A” Maddesi tanitildiktan sonra, ona “A” ve "A olmayan” maddelerden olusan bir seri sunulur
ve sunulan bu seride hangisinin “A” veya “A olmayan” oldugunun belirlenmesinin istenildigi deney yéntemi.

6.22 Tanimlayici analiz
Bir egitilmis degerlendiriciler paneli tarafindan uyarinin duyusal niteligini tanimlandi§i veya niceledigi
herhangi bir yéntem.

6.23 Nitelikli duyusal profil

Bir numunenin duyusal ézelligin siddet dederi olmadan tanimi.

6.24 Nicelikli duyusal profil

Bir numunenin hem &zelliklerini hem de onlarin siddet dederlerini iceren tanimi.

6.25 Duyusal profil
Alg! sirasina gore duyusal &zellikleri olan bir numunenin duyusal 6zelliklerinin ve her ézellik i¢in bir siddet
degeri verilmesi ile tanimi.

Not - Tamamen veya kismen, ticari markali veya markasiz, her profil icin gene! bir terim

6.26 Se¢me hakh duyusal profil .

Bir grup numunelerde kullanilacak 6zelliklerin, her bir dederlendirici tarafindan bagimsiz olarak segildigi
duyusal profil sekli.

Not - Uzlasilmis bir numune uzay istatistikse! olarak tiretilir.

6.27 Doku profili

Bir doku numunesinin nitelikli veya nicelikli duyusal profili.

6.28 Tercih deneyi

Iki veya daha ¢ok numune arasinda tercih degerlendirmesi deneyi.

6.29 Skala

Bir cevap skalasina veya bir 6lgl skalasina uygun terim.

6.29.1 Cevap skalasi
Bir degerlendirici tarafindan bir nicelikli cevap verme (érnegin numerik, sézli veya resimsel) yéntemleri.

Not 1 - Duyusal analizlerde, bu degerlendiricinin tepkisini numaralara gevrilebilen bir sekilde algilayan bir
arag veya alettir.

Not 2 - "Skala" terimi genel olarak "cevap skalas!” ifadesine es anlamh olarak kullaniimaktadir.

6.29.2 Olgi skalasi

Bir 6zellik (6rnegin bir duyusal alginin siddeti) ile bu ézelligin degerini temsil etmek icin kullanilan numara
(6rnegin degerlendirici tarafindan kaydedilen veya degerlendiricilerin tepkisinden ¢ikarlan numara)
arasindaki bicimsel iliski (6rnegin dereceli, aralik veya orantill). -

Not - "Skala" terimi genel olarak "6lgt skalasi” ifadesine es anlaml olarak kullaniimaktadir.
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6.30 Siddet skalasi ;
Bir alginin siddetini gésteren skala.

6.31 Tutum skalasi

Tutumlan veya gorusleri gosteren skala.

6.32 Referans skalasi
Bir verilen niteligin bir &zelliginin veya belirii siddetlerinin tanimianmasinda referans numunelerinin
kulianildig skala.

6.33 Begenme skalasi
Hosa gitme veya gitmeme derecelerini gdsteren skala.

6.34 iki yonlii skala
{ki uglarinda zit tanimlamalar bulunan bir skala. (6rnegdin, sertten yumusagda dogru takip eden bir doku 6lgegi)

6.35 Tek yonli skala

Bir ucunda sadece bir tanimlayici buiunan skala.

6.36 Dereceli skala
Degeriendiriimekte olan 6zelligin tahsis ediimis degerler sirasinin, algilanan siddetler sirasina karsi geldigi
skala.

6.37 Aralikh skala

Dereceli skala ozellikleri sahip oimasina ek olarak, numerik degerlerin arasindaki esit farkiiann, oigulen
ozellikler (duyusal analiz, algilanan siddetler) arasindaki esit farkiiikiara karsiiik gelmesi durumu ile ayirt
edilen skala. '

6.38 Orantili skala
Aralikii skala 6zelliklerine sahip oimasina ek olarak, iki uyar igin tahsis edilmis degerier arasindaki oranin, bu
uyarilarin algiianan siddetlerinin oranina esit cldugu skala.

6.39 Hata (degerlendirmede)

Gozlemienen (veya degeriendirme) degerle, gercek deger arasindaki fark.

6.40 Rastlantisal hata

Ortalamasi sifir olan éngéralemeyen hatalar.

6.41 Yanhhk
Pozitif veya negatif olabilen sistematik hatalar

6.42 Beklenen yanhhk

Degeriendiricinin ¢nyargii fikirlerinden dolayi olan yanlilik.

6.43 Hale etkisi

Bir uyarinin bir 6zelliginin olumliu veya olumsuz degerlendirmenin, ayni zamanda dikkate alinan ayni uyarinin
diger bir 6zelligine olumiu veya olumsuz degerlendirmede bulunuimas: egilimine neden olan, igerik etkisinin
ozel durumu.

6.44 Gercek deger

Degerlendirmeler sonucunda beklenen belirli deger.

6.45 Standard aydinlaticilar
Uluslararas! Aydiniatma Komisyonu'nca (CIE) tarif edilen yapay veya dogal aydinlatma dereceleri ile ilgili
renkli aydiniaticiiar. ‘

6.46 Dayanak noktasi

Numunelerin degerlendiriimesi karsisindaki referans noktasi.
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Not - Bakiniz referans noktas) (Madde 3.19)

6.47 Puan
Bir uyari malzemesi 6zelliginin siddetlerinin olas: araligindaki belirli konumunu tamimlayan atanmis deger.

Not - Bir giday! puaniamak onun bir 6zelligini skala tzerinde veya baz| numerik tanimlanmis his kriterlerine
goére puanlamaktir.

6.48 Puan cetveli/karti
Oy pusulasi.

17
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Yararlanilan Kaynaklar

[1]11SO 4121, Sensory analysis - Guidelines for the use of quantitative response scales
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A
A veya A degil deneyi
Acllik (Act tat)
Adirlik (Agir)
Agiz hissi
Agdizda kalan tat
Algilama
Algilayici sinir
Alkalilik (Alkali tat)
Aralikh skala
Aroma (Fransizca)
Aroma (Ingilizce
Fransizca)
Asitlik (Asidik tat)
Ayrim
Ayrim deneyi
Ayrim yetenegi

B

Bagimsiz degerlendirme

Begeni
Begdenme skalasi
Beklenen yanhiik

Bes Gzerinden iki deneyi

Bozulma
Burukluk (Buruk)
Bike

Buytklik tahmini

c
Canlilik

¢
Cigneme

Cigneme sayisi
Cignenebilirlik

ve

6.21
55
552
562
5.65
4.3
4.1
58
6.37
525

524
53

3.26
6.16
3.27

6.11
3.22
6.33
6.42

6.2
523
5.1
526

6.1

5.35

3.39
5.46
5.45

Alfabetik icindekiler

D
Damak temizleyici
Dayanak noktasi
Degisik belirti
Deney numunesi
Deney pargasi
Derecelendirme
Dereceli skala
Doku
Doku profili
Dokunma

Dokunsal his
Duyarlilik

Duyu siddeti
Duyusal

Duyusal adaptasyon
Duyusal analiz
Duyusal analiz

Duyusal degerlendirici
Duyusal panel
Duyusal profil
Duyusal uygulama

Duyusal yorgunluk

E
Eksilik (Eksi tat)
Elastiklik, yaylanma,
esneklik

Esik alti
Esik usti
Eslestirme

Esli karsilastirma deneyi

Fark esigi
Fiziksel 1si

Fiziksel soguma

5.64
6.46
529
3.17
3.18
6.6

6.36
541
6.27
4.16

4.2
41
4.8
34
4.6
3.1
32

3.5
3.9
6.25
4.11

4.7

5.4

55
4.29
4.3
6.9

6.17

4.27
5.17
5.15
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Geniz tahrisi
Gergek deger
Gorianus
Goras

Govde

Hale etkisi

Hassasiyet
Hata

Havalandirimig
His

Islaklik

iki yonlu skala
ikili-Ogli: deney
Istenmeyen koku
istenmeyen lezzet
Isitme

Istah

Istah agic

Lezzet

Lezzet artinicilar

Lezzetlilik

Lezzetsiz

Maskeleme

20

4.19
6.44
5.1

4.17
5.27

6.43

4.5
6.39

5.6
4.4

5.56

6.34

6.19
5.19

521
4.18

3.28
3.29

52

5.22
3.3

5.68

437

Kabul edilebilirlik
Kalan his
Kalicihk

Kalite
Kalite faktori

Karsgllagtirmall
degerlendirme

Karsit etki

Kemotermal his

Kesin yargl
Keskinlik (Keskin)
Kinlabilirlik
Kivam

Kimyasal etki
Kimyasal 1s|

Kimyasal soguma
Koklama duyusu
Koklamak

Koku

Koku 6lgme
Kokulu madde

Kokusal tepki

Kokusuzluk duyusu
Kokuverir
Képirme (Kopiren)
Kuruluk (kuru)

N
Nicelikli duyusal profil
Nitelik

Nitelikli duyusal profil
Not
Notr

Numune

3.23
5.66

5.67

3.36
3.37

6.13
4.38

4.21

6.12
5.13
5.44
5.49

5.11
5.16

5.14
414
4.15
5.18

3.34
3.35

3.32
4.32

3.33

5.61
5.58

6.24
3.3

6.23
5.28
5.7

3.16
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(0] S
Objektif ydntem 6.1 Sakizimsilik 547
Olumlu etkilesim 4.36 Saydam 5.37
Olumsuz etkilegim 4.35 Secilmis degderlendirici 3.6
Opak 539 Se¢me hakli duyusal profil 6.26
Orantili skala 6.38 Sertlik 5.42
Seyreltme yontemi 6.14
P Siniflandirma 6.5
Panel egitimi 3.1 Siralama 6.4
Panel uzlasmas 3.1 Sinirsel duyu 424
Parlaklik karsithg 5.36 Skala 6.29
Parlamak ‘ 54 Standard aydinlaticilar 6.45
Psikofizik 3.31 Subjektif ysntem 6.2
Psikofiziksel ybntem 6.15
Puan 6.47 S
Puan cetveli/kart 6.48 Sahit numunesi 3.2
Puanlama 6.7 Sekil uyumu 5.55
- Piddet skalas) 6.3
R
Rastlantisal hata 6.4 T
Referans noktas) 3.19 Tadim 3.14
Referans numune 3.21 Tadimei 3.13
Referans skalas; 6.32 Taneciklilik 5.54
Renk 532 Tanima esigi 4.26
Renk Alngl 5.31 Tanimlayici analiz 6.22
Renk doygunlugu 5.34 Tarama 6.8
Renk duyarsizlig 4.33 Tasnif etme 6.3
Renk kérlugo 4.34 Tat 4.12
Renk tonu 5.33 Tathlik (Tatl "tat") 5.7

Rutubet 5.57 Tatma duyusu 4.13
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Tatsiz
Tatsizlik duyusu
Tek yonlu skala

Temel tat

Temizlik hissi (Temiz)

Tensel dokunsal reseptori

Tensel his
Tercih

Tercih deneyi
Tiksinme
Tipik not
Tutum

Tutum skalasi

Tuzluluk (Tuzlu tat)

Tuketici

Ug esik
Umami
Uyaran
Uyan siddeti
Uyarma esigi

Uzman

Uzman degerlendirici

22

569
4.31
6.35
52

5.63

423
4.22
3.24
6.28
3.25
53

3.38
6.31
56

3.12

4.28
59
42
49
4.25
3.7
3.8

TURK STANDARDI TASARISI

Uggen deneyi

Uriin

Viskozite

Yaglilik

Yakici (Isttict)
Yakinsayan etki
Yanhiik
Yapisiklilik
Yapiskanlik
Yari saydam

Yavan
Yoguniuk

. -

tst EN 1SO 5492

6.18
3.15

5.48

5.59
5.12
4.39
6.41
5.43
5.51
5.38

5.71
5.583




